Aperitif : Coupe de Champagne Moét & Chandon

Entrées

Brochette de Gambas et Huitres Chaudes a la Créeme de Gingembre Frais
Ou
Fricassée de Petits Gris Aux Pleurotes

Plats

Poélée de Lotte et Saint-Jacques aux Petits Légumes
Ou
Filet de Beeuf Sauce au Foie Gras et Cépes

Desserts

Fondant au Chocolat aux Griottes et sa Creme Anglaise
Ou
Panacotta a la Mangue et Fruits de la Passion

Vin en supplément, suggestions :
Sancerre Blanc Domaine de Rochoy (Laporte) AOC 2009 750ml €34.50 Y% btle €18.00
Saint Nicolas de Bourgueil AOC 2009-10 750ml €23.00 % btle €13.50
Les Margelles Puisseguin St Emilion AOC 2009 750 ml €23.00
Chéateau Franc La Rose Saint-Emilion Grand Cru AOC 2007-08 750ml €41.00
Cote du Rhéne AOC E. Guigal 2009 750ml €23.50 %% btle €14.00
Cote de Provence AOC Les Domaniers 2010 €23.50
Demandez nos Champagnes
Moét & Chandon Brut Impérial 750ml €60.00
Gosset Grande Réserve 750 ml €65.00
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